SPEISEN UND GETRANKE
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Indisches Tandoori Restaurant und italienische Kiiche




tandesr itahs

Herzlich Willkommen im ,Tandoori Italia”

Sehr verehrte Gaste,

wir heil3en Sie in unserem Restaurant herzlich willkommen!
Genielen Sie in gemitlicher Atmosphare neben einer aufmerksamen Bedienung
und gepflegten Getranken die Vielfalt der indischen und italienischen Kiiche.

Wahlen Sie in Ruhe aus unserem breiten Angebot und génnen

Sie sich eine schone Zeit im Restaurant ,Tandoori Italia”.

Tandoor

Entdecken Sie neben den klassischen indischen und italienischen Gerichten auch
die Spezialitaten aus dem Tandoor, einem traditionellen handgemachten Lehmofen,
der speziell aus Indien importiert wurde.

Alle unsere ,Tandoori“-Gerichte werden in diesem Ofen gegrillt.
Dabei verleiht Ihnen die Bio-Kokoskohle ein spezielles, leicht rauchiges Aroma.

Guten Appetit wiinscht IThnen

lhr,,Tandoori Italia“-Team

Alle Speisen auch zum Mitnehmen




Vorspeisen

1 CHICKEN PAKORA Hzhnchenfilet in Kichererbsenmehl gebacken, mit versch. Gewirzen 9,70€
PANIR PAKORA indischer Kise in Kichererbsenmehl gebacken, mit versch. Gewiirzen 10,50 €
RING PAKORA Zzwiebelringe in Kichererbsenmehl gebacken, mit versch. Gewiirzen 9,50€
GOBIPAKORA Biumenkohl in Kichererbsenmehl gebacken, mit versch. Gewiirzen 9,50€
AUBERGINE PAKORA Auberginenscheiben in Kichererbsenmehl gebacken, mit versch. Gewiirzen 9,50 €
KHUM PAKORA Champignons in Kichererbsenmehl gebacken, mit versch. Gewiirzen 9,50€
MOZZARELLA STICKS 6 Stiick mit milder Chilisauce 8,00 €
FRUHLINGSROLLEN 10 Stiick mit milder Chilisauce 7,00 €
KRUPOK Krabbenchips 5,00 €
HAHNCHENFLUGEL 8 Stiick mit milder Chilisauce 7,00 €
FINGER FOOD MIX Friihlingsrollen, Chicken Nuggets, 10,00 €

Tintenfischringe paniert, Mozzarella Sticks, Hahnchenfliigel

Salate Dressings: Essig-Ol oder French-Joghurt
61  GRUNER SALAT mit Zwiebeln

62  GURKENSALAT mit Zwiebeln

63  TOMATENSALAT mit Zwiebeln

64  GEMISCHTER SALAT kiein

67 SPEZIALSALAT gem. Salat, gekochter Schinken, Schafskése, Ei

68 ITALIENISCHER SALAT gem. Salat, Kase, Oliven, Schinken, Peperoni, Thunfisch, Ei
69 NIZZA gem. Salat, Thunfisch, Peperoni, Oliven, Sardellen

70 FITNESS gem. Salat, Ei, Hihnchenbruststreifen, Bohnen

71 CHEF SALAT gem. Salat, gekochter Schinken, Kise, Ei

72 MOZZARELLA mit frischen Tomaten, Basilikum und Pizzabrot




Fleischgerichte
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SCHWEINESCHNITZEL 2 stiick paniert, Pommes, kleiner Salat
CORDON BLEU 2 stiick, Pommes, kleiner Salat

SCHNITZEL AL FORNO 2 Schweineschnitzel paniert,

mit gekochtem Schinken und Kése iberbacken, Tomaten-Hollandaise-Sauce,
Pommes, kleiner Salat

SCHNITZEL HAWAII 2 schweineschnitzel paniert, mit Schinken,
Ananas und Kase liberbacken, Tomaten-Hollandaise-Sauce,
Pommes, kleiner Salat

JAGERSCHN”ZEL 2 Schweineschnitzel paniert, Jagersauce mit Pilzen
Pommes, kleiner Salat

BALKANSCHNITZEL 2 schweineschnitzel paniert,

mit Paprika / Zwiebel-Gewiirzsauce, Pommes, kleiner Salat

Steaks

Saftig gegrillte Rumpsteaks vom Rind

95

GRILLIA Rumpsteak 250g
mit Pommes oder Bratkartoffeln, Beilagensalat

PFEFFERSTEAK Rumpsteak 250g

mit griinem Pfeffer, Pommes oder Bratkartoffeln, Beilagensalat

INDIA Rumpsteak 250g
frische pikante Gemdise, indische Gewtirze
mit Pommes oder Bratkartoffeln, Beilagensalat




Indisch

Suppen

107 DAISOUP indische Linsensuppe nach siidindischer Art
108  TOMATO SOUP exotische Tomatensuppe mit Sahne
109  VEGETABLE SOUP indische Gemiisesuppe

110  CHICKEN SOUP Hiihnerfleischsuppe

111 JHINGA SOUP indische Suppe mit Garnelen und Knoblauch

Beilagen
112  KHEERA RAITA Joghurt mit Gurken, fein gewtirzt
113 MIXRAITA Joghurt mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten, fein gewiirzt

114 JOGHURT

Indische Brote

115  PAPADAM 2 knusprige Brote aus Linsenmehl mit drei Dips
116  BUTTER NAAN indisches Fladenbrot aus Hefeteig mit Butter
117  NAAN indisches Fladenbrot aus Hefeteig

GARLICNAAN indisches Fladenbrot mit Knoblauch gewdlrzt




Spezialitaten vom Huhn
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CHICKEN CURRY

Hahnchenfleisch in milder Currysauce

CHICKEN JALFREZI

Hahnchenfleisch in wiirziger Sauce mit Ingwer, Knoblauch
und Gemiise

CHICKEN KORMA

mildes Hahnchencurry gekocht in indischer Sauce aus Kokosmilch,
Mandeln, Kokosnuss und feinen Gewlirzen

CHICKEN TIKKA MASALA

Hahnchenfleisch gegrillt in orentialisch gewlirzter Sauce mit Krautern

CHICKEN MANGO

Hahnchenfleisch in Mango-Curry-Sauce

BUTTER CHICKEN

Gegrilltes Hahnchenfleisch in Sauce
aus Sahne, Cashewkernen, Curry und Tomaten

CHILI CHICKEN

Hahnchenfleisch mit Paprika, Peperoni und Zwiebeln in stiR-scharfer Sauce

CHICKEN PALAK

Hahnchenfleisch mit gerdsteten Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,
Gewlirzen und Spinat nach nordindischer Art

CHICKEN VINDALOO

Hahnchenfleisch mit Kartoffeln in einer sehr scharfen Currysauce

CHICKEN KARAHI

Hahnchenfleisch mit Paprika, Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch,
Tomaten, frischen Krautern und indischen Gewiirzen




Spezialitaten vom Lamm
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LAMM CURRY

Lammfleisch in milder Currysauce

LAMM KORMA

mildes Lammcurry, gekocht in Sauce aus Sahne mit Mandeln,
Kokosnuss und feinen Gewiirzen

LAMM KARAHI

Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Paprika,
Ingwer, Tomaten, frischen Krautern und indischen Gewiirzen

LAMM PALAK

Lammfleisch mit gerésteten Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Spinat,
nach nordindischer Art gegart

LAMMYVINDALOO

Lammfleisch mit Kartoffeln in einer sehr scharfen Currysauce

LAMM TIKKA MASALA

Lammfleisch gegrillt in einer orientalisch gewiirzten Sauce mit Krautern

MIX KARAHI

Lammfleisch und Hahnchenfleisch, Paprika, Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch,
Tomaten, frischen Krautern und indischen Gewiirzen

LAMM MANGO

Lammfleisch in Mango-Currysauce

LAMM JALFREZI

Lammfleisch mit Gemise in Curry-Kokossauce

LAMM CHILY

Lammfleisch mit Paprika, Peperoni und Zwiebeln
in stiB-scharfer Sauce




Vegetarische Spezialitaten

137  MIXED VEGETABLES

frisches Gemiise mit frischem Koriander
und erlesenen Gewlrzen nach nordindischer Art

VEGETABLE KORMA

frisches Gemiise gekocht in einer Sauce aus Mandeln, Kokosnuss
und feinen Gewdurzen (mild)

CHANA MASALA

Kichererbsen mit frischen Gewtirzen und Krautern

PALAK PANEER

hausgemachter Kase nach traditionellem Rezept,
geschmort mit Spinat und feinen Gewdirzen (mild)

KARAHI PANEER

hausgemachter Kase gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Ingwer,
Tomaten, frischen Krautern und indischen Gewdlirzen

PANEER KORMA

hausgemachter Kase gekocht in einer Sauce aus Mandeln, Kokosnuss
und feinen Gewdurzen (mild)

CHILI PANEER

hausgemachter Kase mit frischen Chilis, Paprika,
Zwiebeln, Gewiirzen in sti3-scharfer Sauce

MATTAR PANEER ALOO

hausgemachter Kase gebraten mit Erbsen,
Zwiebeln, Kartoffeln, Tomaten und Gewiirzen

ALOO PALAK

Kartoffeln mit ger6steten Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch, Spinat und Gewtirzen nach nordindischer Art

DAL MAKHANI

schwarze Linsen mit Knoblauch, frischem Ingwer und Tomaten,
eine Nacht Giber dem Lehmofen gegart, abgeschmeckt mit indischer Butter

PUNJABI BAINGAN BHARTA

Auberginen im Tandoori Ofen gebraten, serviert mit Kartoffeln,
Ingwer und indischen Gewlirzen

148 B ALU GOBI Blumenkohl und Kartoffeln mit Knoblauch und Ingwer

148 C GEMUSE VINDALOO versch. Gemiise in Curry Sauce, sehr scharf




Biryani
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CHICKEN BIRYANI

Basmati-Reis mit zartem Hahnchenfleisch

LAMM BIRYANI

Basmati-Reis mit Lammfleisch

VEGETABLE BIRYANI

Basmati-Reis mit versch. Gemiisen

PANEER BIRYANI

Basmati-Reis mit hausgemachtem Kase

FISH BIRYANI

Basmati-Reis mit Zwiebeln, Paprika und Erbsen

Fiir Kinder

155

CHICKEN KORMA

Hahnchen in cremiger Kokos-Sahne-Sauce

BUTTER CHICKEN

Hahnchen in cremiger Sahnesauce

MANGO CHICKEN

Hahnchen in Mango-Curry-Sahne-Sauce

CHICKEN CURRY

Hahnchen in milder Currysauce

POMMES FRITES

CHICKEN NUGGETS MIT POMMES
6 Chicken Nuggets und Pommes Frites




Spezialitaten aus dem Tandoor

Der Tandoor ist ein traditioneller, handgemachter Lehmofen und wird speziell aus Indien
importiert. Alle Tandoori Gerichte werden in diesem Ofen gegrillt. Dabei verleiht Ihnen die
Bio-Kokosnusskohle ein spezielles, leicht rauchiges Aroma.

Zu all diesen Gerichten reichen wir lhnen Basmatireis aus Nord-Indien und Naan Brot.

CHICKEN TIKKA GARLIC 17,00 €

Hahnerbruststiicke im Tandoor gegrillt mit Knoblauch und scharfer Sauce

CHICKEN TIKKA TANDOORI 16,50 €

Hahnerbruststiicke am Spiel3 im Tandoor gegrillt

LAMM TIKKA TANDOORI 18,00 €

Lammfleisch am SpieB im Tandoor gegrillt

PUNJABI TIKKA 15,50 €

Hahnchenkeule am Spiel8 im Tandoor gegrillt

SCHWEIN TIKKA 15,50 €

Schweinefleisch am Spie im Tandoor gegrillt

MADRAS TIKKA 17,00 €

Hahnchenbrust und Lammfleisch im Tandoor gegrillt

DELHI MIXTIKKA 16,00 €

Hahnchenbrust und Schweinefleisch im Tandoor gegrillt

TANDOORI MIX GRILL 19,50 €

Zusammenstellung aus verschiedenen
Tandoorspezialititen (Hiihnchen, Lamm, Garnelen und Rind)

ANGUS TANDOORI SPIESS
Rumpsteak-Stiicke am Spiel3 im Tandoor gegrillt




MARGHERITA 7,50 €

Tomatensauce, Kase

SALAMI 8,00 €

Salami oder Salami scharf

ROCCO 8,50 €

Salami, Peperoni

PAPARAZZI 9,50 €

Salami scharf, Kapern, Zwiebeln, Schafskase

AMERIKANA 9,50 €

Salami, frische Champignons, Mais, frische bunte Paprika

MAFIA 10,00 €

scharfe Salami, Peperoni, Knoblauch, Artischocken, Jalapenos

CALIFORNIA 10,00 €

Salami, Hahnchengyros, Champignon, Broccoli, Artischocken

SALVATORE 10,50 €

Salami, Zwiebel, frische bunte Paprika, Mais,
rote Bohnen, Schafskase

PROSCIUTTO 8,00 € 9,00 €
Schinken

SALERNO 8,50 € 9,50€

Schinken, Peperoni

ROVETTA 8,50 € 9,50€

Schinken, frische Champignons

HAWAII 900€ 10,00€

Schinken, Ananas

PEPPONE 950€ 10,50€

Schinken, Tomaten, Mozzarella, Oliven

CAPRICCIOSA 10,00€ 11,00€

Schinken, Hihnchenbruststreifen, Mozzarella,
frische Tomaten, rote Zwiebeln




Pizza
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ROMANTIKA

Schinken, Salami, Artischocken, Oliven, Paprika, Knoblauch

SPEZIALE

Salami, Schinken

ATLANTA

Salami, Schinken, frische Champignons

MILANO

Salami, Schinken, frische Champignons, Peperoni

VIER JAHRESZEITEN

Salami, Schinken, frische Champignons, frische bunte Paprika

grofs

11,50 €

9,50 €

10,00 €

10,50 €

10,50 €

Pasta Wahlweise mit (A) Rigatoni (B) Spaghetti (C) Tortellini (D) Tagliatelle (E) Gnocchi

NAPOLI

mit Tomatensauce

BOLOGNESE

mit Hackfleischsauce

PANNA

mit Sahnesauce und Schinken

CARBONARA

mit Speck, Ei und Sahnesauce

ALLA CHEF

mit Schinken, Erbsen, Champignons, Sahnesauce

EMILIANA

mit Schinken, Erbsen, Champignons, Tomatensauce

8,50 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €




PaSta Wahlweise mit (A) Rigatoni (B) Spagehtti (C) Tortellini (D) Tagliatelle (E) Gnocchi

QUATTRO FORMAGGI

mit vier verschiedenen Kasesorten

AMATRICIANA

mit Guanciale (Schweinespeck), Tomaten, Pecorino, Chili und Olivendl

AGLIO OLIO

mit Knoblauch, Olivenol

TONNO

mit Thunfisch, Zwiebeln, Kapern, Knoblauch, Tomatensauce

D'ORIENT

mit Broccoli, Erbsen, Sahnesauce

GYROSPASTA

mit Hahnchengyros, Rahmsauce

MILANO

mit Hahnchenbruststreifen, Ananas, Curry, Sahnesauce

GORGONZOLA

mit gehacktem Spinat, Gorgonzola, Sahnesauce

DREI PASTA

mit drei Pastasorten nach Wunsch, Knoblauch, Tomatensauce

SPEZIALE

mit Hahnchenbruststreifen. Knoblauch, gehacktem Spinat, Tomatensauce




Getranke

Alkoholfrei

253  COCA COLA LIGHT

254 (COCACOLA

255  FANTA

256 SPEZI

257  SPRITE

258  APFELSAFT

259  APFELSAFTSCHORLE

260 ORANGENSAFT

261 ORANGENSAFTSCHORLE
262 JOHANNISBEERSAFT

263  JOHANNISBEERSAFTSCHORLE
264  MINERALWASSER

265 BITTER LEMON

266 GINGER ALE

267  STILLES WASSER

268  MINERALWASSER Flasche
269  STILLES WASSER Flasche

Bier -

\\m/

270 BITBURGER PILS frisch vom Fass ﬁ%ﬁ“@ﬂgﬁ’%ﬁf
271  ALSTER Fassbier mit Zitronenlimo
272 DIESEL Fassbier mit Cola
273 SCHUSS Fassbier mit Malzbier
274  BENEDEKTINER HELLES HEFEWEIZEN
275 BENEDEKTINER DUNKLES HEFEWEIZEN
276  BENEDEKTINER KRISTALLWEIZEN
277  BITBURGER ALKOHOLFREI
278 BENEDEKTINER WEISSBIER ALKOHOLFREI
279 VITAMALZ
280 WEIZEN MIT COLA
281  ALSTER ALKOHOLFREI
RUSS, ALKOHOLFREIES WEISSBIER MIT ZITRONENLIMO

mes




Italienische Weine

WeiBwein

283  FRIZZANTINO (PERLWEIN)

284  DOLCE FRASCA BIANCO CALDIROLA
285 BREZZA

286 LUGANA

Rotwein

288 CONTE VISTARINO COSTIOLO
289  CHIANTI

290  PRIMITIVO DI MANDURIA

Lebensmittelzusatzstoffe: 1 mit Farbstoff(en), 2 mit Konservierungsstoff(en),

3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker(n), 5 Sduerungsmittel(n),

6 mit Schwarzungsmittel(n), 7 StiBstoffe(n), 15 Nitritpokelsalz

Zutaten mit Kennzeichnung der enthaltenen Zusatzstoffe:

Gemiise - 1. Artischocken (3), 2. Ananas, 3. Jalapefios, 5. Brokkoli, 6. Champignons, 7. Paprika, 8. Peperoni (2),

9. Tomaten, 10. Oliven (2), 11. Spinat, 12. Mais, 13. Chili, 14. Kapern (2), 15. Zwiebeln, 16. Knoblauch, 17. Erbsen,
18. Kraut, 19. Ei, 20. Basilikum, 21. Petersilie

Fleisch / Wurst - 1. Salami (1,2,3,4,15), 2. scharfe Salami (1,2,3,4,15), 3. Vorderschinken (2,4,15), 4. Hackfleisch (2),
5. Speck (2,3,15), 6. Gyros, 7. Hahnchenbrust, 8. Egetlirksucuk (1,2,3,4,15)

Fisch - 1. Thunfisch, 2. Tintenfisch, 3. Meeresfriichte, 4. Lachs, 5. Sardellen, 6. Garnelen, 7. Krabben

Kése - 1. Edamer 40%, 2. Schafskase, 3. Mozzarella, 4. Gorgonzola

Sauce - 1. Tomatensauce, 2. Bolognesesauce, 3. Chilisauce, 4. Zazikisauce, 5. Sahnesauce

Dressing - 1. Joghurt, 2. Essig und Ol, 3. Balsamico, 4. French-Dressing




A
tandeor italhs

Indisches Tandoori Restaurant und italienische Kiiche

Briickenstral3e 21 - 34212 Melsungen
Tel. 05661 928 68 89

Offnungszeiten:
Taglich von 11:00 Uhr - 14:00 Uhr und 17:00 Uhr - 22:00 Uhr

ge\(

Alle Speisen auch zum Mitnehmen J@)




